PIANTA AREA INTERVENTO - Stato di fatto
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SEZIONE A-A - Stato di fatto
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rivestimento in teli di vinilico
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UFFICIO

PIANTA PIANO RIALZATO - Stato di fatto

Scala 1: 100

nuovo pavimento vinilico da incollare
sull'esistente

m\r- 0.33
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UNITA' OPERATIVA COMPLESSA GESTIONE TECNICO-PATRIMONIALE Via O. Rossi N°9 - 21100 VARESE

VERIFICHE RAPPORTI AEROILLUMINANTI

Sup. utile . . . 1 | Sup.finestrata aerante 1

Locale locale (mq) Sup. finestrata illuminante (mq) R.I.>3 (ma) RA. >3
Spogliatoio Uomini 10,10 (1,25x1,75)+(0,55x1,75) = 3,15 1/3,21 (1,25x1,75) = 2,19 1/4,61
Spogliatoio Donne 10,54 (1,25x1,75) = 2,19 1/4,81 (1,25x1,75) = 2,19 1/4,81
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* estrattore temporizzato
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PIANTA PIANO RIALZATO - Progetto
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nuove pareti divisorie in cartongesso
idrorepellente H. 2,40 mt, con rivestimento
in telo vinilico H. 2,00 mt

nuove pareti divisorie in cartongesso

idrorepellente H. 3,10 mt, con rivestimento
in telo vinilico H. 2,00 mt

area non interessata dall'intervento




